Eine Wiedergeburt, ein Novum
und ein Leuchtturm fur Mels

Die Weinbaugenossenschaft Mels lanciert zwei neue Produkte: die alkoholfreie Traubenschorle «Trubetau»
und den Rosé «Verrucano» zur Eroffnung des neuen Kongress- und Kulturzentrums im Herbst. Ausserdem
werden die Raumlichkeiten im Rathauskeller grundsaniert. Entstehen soll ein Beizli mit rund 30 Sitzplatzen.

von Michael Kohler

eue Schorle, neuer alter

Wein, neues Betriebskon-

zept, neuer Webauftritt

und ein vorlaufiger Um-

zug: Die Weinbaugenos-
senschaft Mels ist im Umbruch. Die
Entstehung des Kultur- und Kongress-
hauses Verrucano, die bauliche Erwei-
terung des Rathauses und die Bau-
arbeiten auf dem Dorfplatz lenken
zwar von den Veranderungen ab, die
im Untergrund des Melser Rathauses
geschehen. Doch auch die WBG mit
Kellermeister Toni Bardellini hat wah-
rend der vergangenen Wochen und
Monate ihre Hausaufgaben gemacht
und sich auf die zusatzlichen Moglich-
keiten eingestellt, welche die neuen
Kellerraumlichkeiten ab kommendem
Herbst bieten.

Allen voran erweitert die Weinbau-
genossenschaft ihr Sortiment um
einen Roséwein, der zwar schon seit
Jahren nicht mehr gekeltert wurde,
speziell zur Eroffnung des «Verruca-
nos» Ende Oktober aber wieder produ-
ziert wird und denselben Namen wie
das Melser Kultur- und Kongresshaus
tragt. Laut Produktebeschrieb im On-
lineshop, der auf der neuen Website
der WBG angeboten wird, wird der
«Verrucano» als Wein mit fruchtigen
Himbeer- und Erdbeeraromen, wei-
chem Korper und leichtem, stissem Ab-
gang, spritzig und erfrischend, ver-
marktet. «<Wir haben das neue kulturel-
le Dorfzentrum zum Anlass genom-
men, den tot geglaubten ‘Verrucano’
wieder aufleben zu lassen», erklart
Bardellini bei einem Besuch im Rat-
hauskeller und lasst durchblicken,dass
die Weinbaugenossenschaft naturlich
vorsehe, den Wein kunftig im Kultur-
und Kongresshaus zu verkaufen.

Alles neu macht der Mai

Aber nicht nur das: Auch ein alkohol-
freies Getrank, genauer eine Trauben-
schorle mit dem Namen «Trubetau»,
wird seit Mitte Mai im Weinladen ver-
kauft. Die Marke wird von mehreren
Weinbetrieben aus der weiteren Rhein-
region, also vom schaffhausischen
Rudlingen Ubers thurgauische Steck-
born bis ins ziircherische Unterstamm-
heim, benutzt. Ein gemeinsamer Pro-
duzent veredelt die Trauben zur Schor-
le. Wie die Melser WBG dazugestossen
ist? «Es war schon langer ein Bedurfnis
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Die neuen Produkte der Melser Weinbaugenossenschaft: Der Roséwein «Verrucano» (links) und der alkoholfreie «Trubetaus. Bild Michael Kohler

unserer Genossenschafter, ein nicht al-
koholisches Getrank ins Angebot auf-
zunehmen», erklart Stefan Willi von
der WBG. Auch hatten direkte Ruck-
meldungen der Kundschaft — etwa an
der Siga-Messe 2019 — gezeigt, dass die
Nachfrage vorhanden sei. Fiur den
Melser «Trubetau» werden ausschliess-
lich Melser Trauben verwendet. Ob die
Traubenschorle je nach Absatz der-
einst unter eigenem Namen vermark-
tet werden kann, ist laut Willi noch Zu-
kunftsmusik.

Damit noch nicht genug: Ein weite-
rer Wein soll eine spezielle Etikette er-
halten. So wird der Pinot Noir vom
uberdurchschnittlich sonnigen Jahr-
gang 2018 nach dem kunftigen Gastro-
nomiebetrieb in den Raumlichkeiten
des Rathauskellers benannt werden.

In den Startléchern

Apropos Gastronomie: Die Weinbau-
genossenschaft hat das sehr sportliche
Ziel gesetzt, zeitgleich mit der Eroff-
nung des «Verrucanos» auch den neu-
en Rathauskeller einweihen zu kon-
nen. Will heissen, dass die Sanierungs-
arbeiten der alten Kellergewolbe so
bald wie moglich beginnen und inner-
halb eines halben Jahres durchgefithrt
werden mussten. «Wir haben mit Rai-
ner Giger einen qualifizierten Gesamt-
projekt- und Bauleiter gefunden», er-
Kklart Bardellini. Er wurde von der poli-
tischen Gemeinde Mels mit der Restau-
rierung der Keller betraut.

Entstehen sollen nebst einem neu-
en Barriquekeller auch ein sogenann-
tes Weinarchiv - ein Ausstellraum ver-
schiedener Weinjahrgange fiir Semina-
re und Konferenzen —, ein Weinladen
und der Gastrobereich mit rund 30
Sitzplatzen. Konkret werden die Gewol-
bebauten gesandstrahlt, mit einem
schwarzen Boden und indirekter Be-
leuchtung versehen. Tageslicht wird
mit dem Ersatz der bisherigen Holztu-
ren durch Glastiiren und der besseren
Inszenierung der Fenster garantiert.
Fur die Planung zeichnet der renom-
mierte Architekt Kurt Hauenstein ver-
antwortlich, der sein kreatives Schaf-
fen mit mehreren dhnlichen Projekten
als Referenz ausweisen kann. «Es ist

Monate

Funf Monate bleiben noch bis zur
Er6ffnung des Kultur- und Kon-
gresshauses Verrucano im
Melser Dorfzentrum. Bis dahin
soll auch der Melser Rathauskeller
saniert, bezogen und fir die Gaste
der Weinbaugenossenschaft bereit
stehen.

beeindruckend, wie Hauenstein in sei-
nen Planen Altes und Neues ineinan-
der verschmelzen lasst und wie viel
Licht er in den bisher recht dusteren
Keller bringt», schwarmt Bardellini.
Auch die WBG sei vollends uberzeugt
von den Plinen, nenne doch ein Ge-
nossenschafter den geplanten Rat-
hauskeller schon jetzt «Leuchtturm
von Mels».

Traditionelle Speisen

«Leuchtturm» nicht im Sinne eines
Gourmettempels, denn damit sei Mels
ganz in der Nahe schon sehr gut be-
dient, weist Bardellini auf die Sterne-
kiiche im Restaurant Schliussel hin.
Entsprechend sollen im Rathauskeller
nicht Vierganger serviert werden, son-
dern wohl eher regionale Speisen, et-
wa «ein Salsiz- oder ein Kaseplattli,
eine Winzerpfanne, Rieslingsuppe
oder Ghaggets mit Hornli», nennt der
Kellermeister Beispiele, die zum Wein
passen. Ideen seien wohl da, nur die
Wirteperson fehle noch. «Wir waren in
Gesprachen wund hatten unsere
Wunschperson, sie ist aber abgesprun-
gen», erklart Bardellini die aktuelle Si-
tuation. Darum halte die Suche noch
an.

Der Name des Gastrobetriebs, der
dereinst auch die Etikette des sonnen-
verwohnten Achtzehners schmicken
soll, steht bis dato noch nicht fest. Er
soll, sobald ausgewahlt, aber kommu-
niziert werden.




